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NATURA & SCONTRI D’AUTOMNE - L’ŒNOTOURISME DURABLE EN CORSE ORIENTALE - PROGRAMME DU 20 OCTOBRE AU 4 NOVEMBRE

Du 20 octobre au 4 novembre 
Expérimentez l’œnotourisme durable en Corse Orientale 

Visitez un domaine viticole en agriculture bio !
Le Clos Canereccia à Aléria : visitez le domaine et profitez
d’une dégustation tout au long de la semaine ! La formule «
Apéritif Vigneron » propose des mets traditionnels et
dégustation de vin, la formule « Pique-nique au pied des
vignes » vous régale d’un très beau panier pique-nique
champêtre accompagné de vin.       
Sur réservation au 04 95 34 17 85                                     
Fourchette de prix : 25 - 35 €

Le Domaine Vecchio à Chiatra : le Domaine Vecchio vous
offre un temps de dégustation de vin  qui s’allie à une
initiation à l’œnologie. Profitez de la terrasse pour prolonger
la dégustation des vins du domaine en vous offrant un temps
de farniente autour d’une planche de charcuterie corse.                                                       
Information au 06 03 78 09 96                                        
Fourchette de prix des planches et consommations
supplémentaires : 15 € - 25 €

Dormez dans un domaine au cœur des vignes !
Le Domaine Marquiliani à Aghione : au cœur d’un domaine
viticole et oléicole, réservez votre séjour œnotouristique
dans une très belle demeure. Un éco-hébergement pour
poser vos valises dans un cadre naturel et découvrir le
savoir-faire de vos hôtes. Initiez-vous à déguster le vin et
l’huile, comprendre les couleurs et les arômes, découvrir les
cépages et les variétés d’olives par une visite du domaine : le
mercredi - sur réservation – durée 1h30 – 25€/personne –
mini 4 pers/maxi 25 pers.
Contact et réservation : 06 25 72 65 62                          

Dimanche 20 octobre à 16h00 - Cinéma L’Excelsior à Abbazia

Vendredi 25 octobre à 14h00 - Domaine Mondange
Au cœur des vignes du Fium’Orbu, le Domaine Mondange est
une propriété viticole sensible à la préservation du patrimoine
et de la préservation des terres. Entre tradition familiale et
modernité, les vins se démarquent par des notes fruitées ou
florales, qui reflètent l'âme du terroir. 
Le domaine vous accueille pour une balade dans les vignes,
une visite de la cave et un temps de dégustation. Entrée libre.
Sortie réservée pour 15 personnes maximum. 
Inscription obligatoire au 04 95 56 12 38

Vendredi 25 octobre et Samedi 26 octobre à partir de 19h
Pumata

Un jardin biodynamique sur la route d’Aléria vous accueille
autour d’une grande tablée en bois dans la bergerie restaurant
épicerie pour une soirée chaleureuse et conviviale sur le thème
Tapas du jardin et vins de Corse.                                
Réservation obligatoire : 07 88 02 75 65                                  
Fourchette de prix : 30 - 50 €

Mercredi 30 octobre de 18h à 22h - Ty Corsa à Abbazia
After work bières et tapas du maquis dans une ambiance
musicale ! Rendez-vous à la brasserie artisanale de Prunelli-di-
Fium’Orbu.
Visitez un lieu de production de bières artisanales, un espace
chaleureux au cœur d’un charmant petit coin de campagne
pour déguster un panel de bières incontournables autour des
planches gourmandes issues des produits du terroir.                                
Réservation conseillée : 06 28 57 52 06                                   

Projection du film documentaire
“Le Champagne a rendez-vous
avec la Lune” réalisé par Élie
Seonnet. Tout public. 52 min. 

Dans un petit village de la Côte-
des-Bar, le vigneron Bertrand
Gautherot élabore un champagne
à part. Depuis une vingtaine
d'années, il jouit d'une
reconnaissance internationale
grâce à des cuvées où la célèbre
boisson effervescente retrouve ses
accents de noblesse. 

Un temps d’échange est prévu à la fin de la projection sur le
thème de l’œnotourisme durable.
Entrée gratuite, réservation conseillée au 04 95 56 12 38

Boire un bon verre de vin bio en Corse Orientale autour d’une
table gourmande !
Gustu : une cuisine contemporaine, moderne et créative, des
produits locaux et de  saison, la passion de la gastronomie,
l’équipe de Gustu vous accueille à Ghisonaccia dans une
ambiance chaleureuse et conviviale. La cave des vins est un
incontournable !  
Réservation : 06 65 40 46 38                                       
Fourchette de prix : 30 - 40 €

Le restaurant Franceschini : ce restaurant à Ghisonaccia vous
offre une cuisine traditionnelle à base de produits du terroir.
Une cuisine raffinée avec une sélection de vins attrayant.
Réservation : 04 95 56 06 39                                       
Fourchette de prix : 30 - 50 €

Où acheter une bonne bouteille de vin bio corse ? 
Voici l’adresse des boutiques :
Le Gabriel à Prunelli di Fium’Orbu : une épicerie fine qui
propose une large gamme de vins et de produits d’exception,
régionaux et d’ailleurs, soigneusement sélectionnés pour leur
goût, leur fraîcheur. Contact : 04 95 32 26 89

Pumata : Sur la route d’Aléria, un espace épicerie fine,
légumes du jardin bio, et une vinothèque qui vaut le détour !
Contact : 07 88 02 75 65 

Sous les Glycines : l’épicerie bio du Fium’Orbu Castellu à
Migliacciaru, et sa petite cave de vins bio.
Contact : 04 95 33 00 18

Tiramiland : spécialiste des produits corses, une boutique-
traiteur à Ghisonaccia pour découvrir le terroir Corse. La cave
à vin regroupe de très bons vins corses. 
Contact : 04 95 57 92 42

Des livres et des vins :
Librairie A Piuma Lesta à Migliacciaru : votre libraire vous
accueille tout au long de ce rendez-vous de l’œnotourisme
durable en Corse Orientale pour vous proposer une sélection
de livres autour du vin.
                        


